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Weiliburgunder — Finot binncn |
- Chardonnay
Rheinriesling — Riesling renonn
Crowiirdtramines —  Tranidner  aromsiiico
Ruliander — Pinad grigio
Silvaner
Mlailber Thorgan
Welschriesling — Riesling ialico
Sy iz
Groldnruskateller = Mascato giallo
Rosenmuskateller — Moscato rosa
Wernstsrh — Sehdiva
Gormuvernaiseh — Schiava prigis
Luagrein hretrer — Hose
Lugrein Dunkel — Scurn
Blanburgunder — Pinol nero
Merlaoi
Cabernet
Mulvasior
r TERLANER - TERLAN{)

Weiltborzunder — Pinod bisnco
ChdiFilim iy
Welschriesling — Riesling italico
Sawvignon
Mither Thurgiu
Rhecinriesting — Rivsling renanasg
Silvaner

EISAUCKTALER - VALLE ISARC()
Silvaner
Yeliliner
Miilker Thurgao
Hulamder
Criswnrsbrmminer — L rmminer wrommaiicns
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BOZEN

BOLEA ML

ElIELElL. CANLIHE WIMERS

Chardonnay DOC

Rehsorte: l:':.il.n'cir-n'u:.

Anbaugebiet: warmer und trockene Hiinge am Ritten und Uberetsch
ewischen 350 und 500 Meterm G.dM

Errite: Mitte bis Ende September

Weinbereitung: Sorgfaltig suspelesenes Travbengut wird schomend

grpresst und in Stahltanks ke kontealbierter Temperatus
vergoren. Die Retfung erfolgt ebenso im Stahlunk um
die Frische des Weines zu erhalten

Charaknerlstik: Furbe: helles Strahgelb mit goldgelben Beflexen
Greruch: exotische Noten, wie Ananas, Mango und
Huonigmebon:
Geschmuack: Frsch wnd elegant, mit gut singebundenes
SHirre uad oacr mngenchmen Fille

Alkohal 1341 Y]

Bestzucker 41" g1
Serviertemperatur: [O-12*C
Anpassmg: als Apentt, allerlel Fischgenchien, Yorpetsen,

vegetarse e Gorchiten

* Je pach lahsgang kirnen die analvaschen Werte leicht vanieren

Varicta: Chirdonnay

Zonu & coltivigionet  verremi caldi & secchi sal Beron = nell Olitradige tra
330 e | SO mslm

Vendenumia: da meta & hine settembee

Vinificazione: pressatra soffice delle we selezionate, Fermentazione
i temperatuns controblste & maturmgione i bood di

acCmn, e manisneére la Frescherea det ving

Caranteristiche Caolore: pallo paglertno chiaro con riflesst dorax
Sudtirol | Alto Adige Sentore: note -.—suuc.'m di arianas, ma nge & melone
i ; Sapore: elegante e fresco con un’ociditd ben equilibrata
CHARDONNAY Aleol: 13,0° Svol
Fuecher respdut: +.1% e

Temperatura  servizlo: 10-12 "C
Abbinamento vino da APy, Coan ANTPEst, Con pesce, paot ir;gf_'rl
0 VR LAran

| dati analitici possann variare leggermente secondi §anpata

d PRODULLOR] ROl ZAND soc. apmmn

fareni ol o s | laEza-Lar % 04T 270509 | Fax - +39 047 28

en.com | infodcantinabolzano.com | wwwkellersibozen.com | w cantinabolzano
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Lugana Doc

Er ist unser ganzer Stolz, dieser Wein, der uns beriilmi
werden haf lassen und auch weiterhin das Image des Unterne-
hmiens 15t Es hat eine divekte Verbindung zu seiner Rebsorte,
der Turbiana, unsere einhgimische Rebe. Er war als Jahrgang-
swein gedacht, zeigt sich aber nach vielen Jahren nach dem
Abfullung von seiner besten Sevte, In semer Jugend ist er
[frisch, geradlinig und bestizt grofe Finesse und Eleganz mil
zarten Noten von weiffen und Balsamico-Bliitent, Aprikosen-
duft und Mandeln. Dhe Zert ermaglicht es thm, sich zu entn-
ckeln, die Mineralnoten entschiedener guszudriicken und so
seine Komplexitil mil jodierten Diiften, Gewrlirzen und
kandierten Friichten zu gewinnen. Im Mund ist er dank seiner
wnirzigen Essenz, begleitet von lebhafter und uberschuangl-
cher Sdure falug, den ganzen Ganmen 2u umntfassen. Als junger
Wein sollie er 1t etroa 10 Grad zu kalten oder lauoarmen,
aber delikaten Vorspeisen serviert werden und beglestet dampy-
gegarte oder gegnllie Fischgerichte

Expertise

Rebsorte; 100 % Turbiana
ol iz kalk= wnd run‘hilﬂig
Frzichungsmeth Guynl! (etnfach und doppelt)
:fenv!‘utﬂcknbsm ned: 2,30 x 0,70
Hk i ‘Vﬂnﬂppfizmhwr
Visi fikai -ml Edelstahltank
Malolaktische Giring: keine
Yees b wrd Ren : minimun 6 Monate im Edelstahl-
hmk n'ufd'rr Fﬁﬂhﬂfc, 2 Monate Flaschenreifung
Vkiholeehall: 13 %
Gesimisidu .-E_.éﬂ,gff_
liichtige Saure; 0,30 /L
! i: 3,20
Prockenexl '--'-'2]'3."!-



BOZEN

BOLERAMO

Silvaner DOC

Eisacktaler | Valle Isarco

Richsnirte: Silvaner

Anbagelier: heftige und warme Hinge am Ritten und im Eizacloal
auf 500 bis 650 Metem tber dem Mecresspiegel

Ernite: Ende September bis Anfang Oktoher

Weinbhereitung: soretatty ausgelesenes Trovbengut wird schonend

geprest und in Stahhonks ber kontrollerves Temperatur
verporen. Dis Rethung erfolgt ehenso im Sahlonk um
dbe Frische des Weines zu erhalten,

Charakteristik: Farbe; helles Strohgell mit grunlichen Refiexen
Geruch: fruchtiz noch Melone, Phimich wnd granen
Apdel

Creschmack: trocken, fruchtg, angenchm sromatisch,

(a1 (IR The o FE L T LT

Alkoksol P3P Svol

Restzuches i gl

SorveertEmpeEratur =124

Anpassung: als Apertt, gu leichten Vorspesen, Spargeln

Wetnsuppe und Fach

chen Werte leicht variisren

* e nach lahrgang konnen-die analy

T Varieta: silvaner
Zone di coltivezions:  pendi calds ¢ ventilat nells Valle lssrco e sul Renon, tra
00 e 653l malm
Vendiemomla: da fine setbembre a inizio ottohre
Vinifrcazione: pressaturs soffice detle uve selesionate, lermentagiones

a tempenaturs controllata & maturagions in bestii cly

sCchitiny, per montenere ls freschezza del vino

Caraltteriatiche: Colore: giallo paglisnae chisro con eifless verdognoli
Stidtirol | AltaAdige Sentore: fruttato &f melons, pescs e mele verds

Sapore: fruttato, secoo, trocken, fruchtig, placevolmente

EISACKTALER arommticn, fresco

SIEVANER Aleok: 13,00 Yovel

Focohier residui: 4.0 il
Temperutura dl sz [(-12 °C
Adsfeamenio; come pertive, con antipast leggen, asparag, suppe di

vinio ¢ pesce

* | dati analitic possonda variare legpermente seconda | anmata

jatrana | Grigsarplaty Platea G Taleea® 040 50005 LFax 23904871 28 511

kel Lerel ROZEN pex. tonow, gis [CANTING PRODULIORT BOLZAND s G--l-a

slereibaren.com | infofeantinabolzanoccom | weeikellereibozen.com | wew cantinabalzano_com
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BOZEN

CAMTINA-WINERY

KERNER

Suidtiral - Alte Adige DOC

Rebsorte Karmar
Anbaugeblet/iKiima stelle, sonnenexponierte Hangiagen Im
Eisacktal und am Ritten auf etves 500 - BOO
HOnherrmoierm
Ermte Anfang Oktober
Whoinberaitung Sorgfiftig ausgelesenss Traubengut wird
echonend gepresst und in Stahiltarnke be
kontrollierter Temiperatur vergonen
Die Reilung erfolgt ebenso im Stahltank
um die Frische des Welnes 14 erhalten
Charakteristik Farbe: Strohgelb mit grinen Reflexen
Caruch: intensly, eicht wirriger Muskation
ararnatisch, Fruchtig mit Pfirsich, Aprikosen
und Mandarinenioten
Ceschmack: trocken, voll und saftig
Passend Tu leichien Vorspetsen, Aufschnitl, Elerspaisen
wnd Pilrgarichien, Sllwasserfschen und
gekochten Megresruchien, ervoragend
auch aks Aperitif
Serviertemperatur a-05C
Alkohol 14 5 vl ®
Restzucker 50 git
Variets Karner
Zona di produzions Valle lsanco & del Renon tra 600 & 800 m elm.,
wignetl solegglatl & nipids
vendermmia inizio cttabsa
Vinificazions attenta selezione delle uve, pressatura soffice
e fermentazione a termperatura controllata e
malufazions if Serbatod dl GCCEa DeEr Frante-
ner ia freschezza dal vino
Caratteristiche Colore: ginllo paglerino con riflessi veodognoi
Bouquet: intenso, aromatics, senton di pesca
e albicocca. spesiatura che riconda ka noce
moscata
Sapore: secoo, pleno, sapldo e fresco
Abbinamento con antipasti leggen, affettatl, patii a base o

Termnperatura di servizle

Alcol

uends & funghd, pesce d'acqua dolee & frut di
mare, ottimo Come aperitia

B -0

14 ¥ wol®
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BOZEN

BOLEAMO

Sauvignon DOC

Mock

Rebeorn: Sauvignon Bland
Anbaugehien Mockhof bei Rimen, Steillage mit Schotterboden auf

S Meter ud M., grofie Temperaturuntersehisds

Ermte September

Weinberelmng: Nach kurzer Kaltmneeration werden die reifen Troubes
schonend gepresst, die Garung und Lagerung edfalgt in
Stahltanks

Charakneristik; Farbe: helles Strohgelb mit griinlichen Beflewen

Crertch: nach Tomatenbistt, Brennmesse], Feperoni und
Munze, fruchtig nach Pfisich und Grapefruit, blumige
Dhifte von Akaze und Holunder, im Alter mineralisch
nach Feuemstein

Lresclhmack: kermige Siure, anhaltend am Lrawrmen,
aromatsch und krithg

Alkahaol: L 4.4 %val

Restzucker: 36wl
ServiErtemperatur; 0=12 ¢
A pras i bet zu Krivtern und Fisch, wie Lachs und Forelle 2u

grilnen nnd weiben Spargels, Gefligel und Salaten

le nach lahrgang konren die anabytschien Weste leiche vaieren

Varieti: Sauvignon Bluns

Lona di coltivazione:  Apidi pendid did Muse Meck sul Rénon, 2 500 m s lm
Vendemmis sisttemibun

Vinifaerne: pressatura soffice delle uve selegionate, fermentazion

L lCmnpeTatera sontrotfata & matwrazione in bott di
scciabo, per mamtenere la freschezza del vino
Claratteristiche Colore: gialle paglierine con nflest verdognoki
Semtore; foglie di pomodoro e ortiche, peperont verdi,
; e, Fruttato o | |_.".J.|.'. 1 P lma s, acand e
SUUTTR I LT A sambuco, minerale & se mvecchiata fietra tocais
i b Sapore: gusio fruttato con un'acidith delicat «

L
I'I |.LI'||. T, D0 Sruttura @ retromesto -!_1|'--_._|_.|1_.| il

MOCK Alcol: 0" Svol
; Lnccheri residui: 16" g
MALDALENA Temperatura di servizo; [0-12 %
Abbinamento: come aperitive, piatt d asparagi, piavd di pesce, piatti

i T 1
|"'|-;i!l"‘n o vegetariani, ideale per la cuting 2 base di erbe

srvmatiche

"I dati analineg possono variare leggermente seconda ['san

sl cam | anfok I:Jﬂ1|ll.1!1ﬂf._'.ﬂﬁn.t{l.m{ l-jw-.\-,hp"gr,ﬂbn;_;_l moeam | WA
B weer e | Pare 0
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Gewtirztraminer DOC

Behsorte: Crewiirstraminer

Anbuwugebies Stedthange im Eimpugspebiet der Stadt Bozen auf etwa
4000 bes GO0 Metern Meereahdhe

Ermne; Ende September bis Anfang Oktober

Welnbercitung: Kurze Kaltmayeration, leichte Abpresung und
Wergarung bei kontrollierter Temperatur im Stahifas

Charaktersuk: Farbwe: leuchiendss Strohgelb mat p.-i\.ld pelben Muancen

Geruch: aromansch, nach Rosen, Lischi, Gra pefruit
und Limette, letchte Moten von Crangenschale und
Gewiirznelke

Geschmack: vollmundie, komplex wnd geschmeidig mit

einer schiinen aromatischen MNote wnd lebhafer Saure

Alkuohol: 15,0 Myl

Restrucker: 507

SeErviertemmn s eatur: 11-13°C

Anpassung: i Krustenteren, astatischer Kiiche, jungen s

mittelgeraitten Fasen

* Je nach Jahrgang konnen die analytschen Werte Jeicht vanieren

W et Laenwiirztramine

Tona di coltimgime sone altaments vocote dilla did di Bolzano « dintorsd
dai 400 @ B0 m = Lm

Vendemmin da fine setirmbee a inizio pitobre

Vinifcaziome: macerasone breve, preseatura soffice, fermentasione a
emperatara -.lﬁn'l.ﬁ.:ﬂ-l'.ﬂ Im & Can

Caralterist:he: Calore: gallo _'.1ux||=n—.|r.|.l ntenso con wfiess doran
Sentore: aramatico, roe, Bchi, £ wripetmio, lime, !E'I_.'JEIE:F

Sadtirul | Ao Mige note di buccia & arancia, chiodi di garofano € cannclls

; ) 5u|.u.rrl:. PIcTHO, -\.-.:-|11|.'El’.':=4.'-. I'|'|-\.l|.|:'l~'. di buona freschiccza
"'rl'.ll"'.”. IHZII{:‘\_.‘H”F\}H Aldcol 15,0 v

Fuccheri residui: 5.0

Temperatura i servizios 11-13 %
b hbinarmenito: crostace], prattl spesiat dells cocina ssiatica, formaggi
fresachl @ seont ELAZIOMITI

" " it
* | dati analitic passond varore leggermente secondo Uannata

kel L@ er BOZesT pos Lani Gos, PCANTING PRODUTLORT BOLZANG sons apmn- cio

niesaplat Piazza G Z3 T NETY T ylE oAl 28 91

infofkallereiberan com | infolcantinabalzans.com | wesekellereibozen_ com | www.cantinabolzano
N B f D IR :| r
AT, DR, 1
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Goldmuskateller | Moscato Giallo DOC

Rebsorse Croldmuskateller

Anbangebict: ausgewihite Hanglagen am Ritten

Emte: Erdle ._‘7\-.-_|_'|tr-rr|hr| hix Mlitee Olctober

Weinberenung: Schonende Abpressung und Vergarmg bei kontrodlierter

Termperatur lm Stahlfass.

Charskteristik; Farbe: helles Strohgelb mit griinlichen Reflexen
Garuch: sromatisch, mit Muskainoten, fruchtigen
Tonen von Zitrusiruchien und Aprikosen
Geschmack: clegant und frisch, mit gut cingebundener
Sbure wnd dezentem mineralischen Nachpeschmack,

anermebrme Bevtetfe

Allohod: 11,5% vl

Restzucker: 55,00 ¢

Serviertemperatur; 10-12°C

S s idealer Begleiter 2u typEchen Stidtiroler Sabspeisen wie

Krapfen [ Berlimer) wnd Apfelitrude]

* le nach Jahrgang konren die analytischen Werte leichs varileren

Narketd: hoseam Giallo

Zoma di coltivazione:  vipnet sceltl e solegeiati sul Renon a 500 mietn dl
wititudine

Viendemmia: da fine settermbre 8 meta ottobre

Vinifazione: pressatura suthcs, fermentazione & temperatum

o o F
""’-“-‘ i?-ﬁ' i el controflats th saeciaio

G'GLDM us KhTE LLEI Carattertstiche: Colore: giallo paghenne chiaro con rifless verdoling

i ':‘-l.-l: ATO GlALL a T::un;]:- omasos, note df noce moscata, AETum. &

Sapore: fresco ed elegante. con spiceata frschezza

ben equilibeata e un retrogusto leggermente minerale,
leggers readun zocchenno

Aol 113" S

ZLuccheri residui: 550 g

Temperatura di servizios ] 0-12 %

A hbinamento: ideale can i tpig dolei altnatesing come "Krapfen”

‘Apfelstrudel” [strudel di mele)

* | duti analitic possona vanore leggermente secondo 'annot

ridsR ]l ale Pars e 2 | Tel, = 45

infoithellereiboren.cam | infoftcantinabalzhnocom | s kallorae

ab S teunriNe | Far Ve




IGT 2016

Hogenmuskatslisr
5-20 lahra
f0-12+2
2007 - 2018
B0kl f ha

Pargel

11.0%

50 g/

5.7 Moo

Enthal Sulfite

muskateller

cato Kosa

| EVEWEFIE 1G]

Weine vom See
Vini del lago
Wines trom the lake

EALTF. RN

Eallarel Cantlng

Manchmal kommen die kleinen Freuden des Lebens
in flussiger Form. Setzt die rosa Brille und ein sorgloses
Lachealn auf denkt Euch an den See in die Sonnel

HERKUMNFT

Als Furst Heinrich von Campalranco im Jahre 1851 von Sizilen nach Kai-
tarn Wbersiedelie, brachis e Edelreiser de- Sorie Rosenmiakitel|ar mil
Diese Bsbsorie (st sahr gnspruchsvell im Anbau und ergibl nur minimaks
Ertrage

JAHRGANG

Diar lahrgang 2016 warveller Uberreschungen Der milde Fruhling
wurte von e:nem eigen April abgelost, wes das ‘Wachstum vorerst zum
Erlimgen brachte. Die sifrge und bestandige Arbeit am Weinberg machte
#s monlich, die Situatinn im Griltzu bakalien Aot sinen instahilen Som-
meranfang lalgien Ende August und Im Saptem ber wieder sonnlge Tage
Diks Wainlese Beganm &rel Milte Seotember DiaWallweineg seichnen gxah
dirch eine angenshmea Aromatikaus, getragen durch eine gut strukiuries
te Saure, wihrend bef den Rotwsines dia krattigen Duftnalens bel pasien
dar Saure uberzeigen

VINIFIKATION

Einwochige Maischeganung bai kontrallierter Tempersturvon 18°C und

d-monatige Lagerung auf der Fesnhels :m Edelsiahl

BEGU STﬁTl'DHSHUTlI
hall=y Kirpchro
- Hosenbluten Lindanbloten umd Musiad

- Harmonisch mit angenehmer FruchisoBe, aromatsch im Abgang

Dlurch seine angenehme Sufie und Trinkighsit emptishit sich der Rzsen-
muckatelier zu verschiedanan Nacheosisen wisstws Maohn-oder Aplels

rrudal und Kraplan

wwnw kallorpikca lierncam infoEikellareikaliern com
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Rosé

Pischl

Ermte; Die Weinless erfolgt Mitte- Ende September,

Weinberettung Die dunklen Rotweintrauben werden leicht
angepresst, anschlieBend wird der Most in
EdelstahlfZssern vergoren

Charakteristik: Farbe: rosa his helles Rubinrot
Geruch:  zartfruchtip mach  roten  Beeren,
(Erdbeere wmd Himbesre), Weichselkirsche,
hlumig nach Veilchen und Marzipantane
Geschmack: elegante harmonischen Flle mit
frischer und saftiger Saure

Alkahol 12* Yol
Restrucker 40" g/l
Serviertemperatur T e
Anpassung Hervorragend  als Aperitif und  auch  als

strukturierter  Speisenbegleiter geeignet, zu
Rindsiartar, Carpaccio, Nudelgerichten, Pizza,
Fisch und weibem Fleisch

* Je nach Jahrgang kinnen die anabitischen Werte leicht variieren.

Vendemmia metia - fine settembre

Vinificazione: Pressatura  delicata degli acimi ¢ leggera
macerazione, fermentazione in bianco a
temperatura controllata in hotti d'accialo

I{[ ]“! I Caratteristiche Colore: rosa cerasuolo pio meno inbenseo

Pischl '."-I-u!lllr- ||'='|!.t.tl:=l di fragola, lampone e ciliegia,

florale di viola. accenni di marzapane

sapore: elegante con una struttura egquilibraga,

VIGNETI DFTLE DOLOMIT] fresco e sapido

L TR Aleol: 12* % Val

fuccheri residui: 40" @l

I'emperatura di servicio:o-iz °C

Abbinamento; Adarto per Faperitivo ¢ conantipast fredds come
tartare di manzo @ carpaccin, pasta. plirza, carneg
bianca e piatt] vegetarani

* | dati analinicr PSSO VAT :L'g,gurmm':c SCCimg

-39100 Borarkt O rolate, 2 | Tal-+3% 0471 27 07 049

Eellenel BOZEN can Linow. L {JF”

i ok allarelbopen. com | wwea kallor olboren com

MwSES i, TTDOV 21480214 Br, MAGDALENA
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Kalterersee | Lago di Caldaro DOC

CIASSICO

Rebhsorte Vermatsch
-\.r|||.1u:,;|.-'|'|i|-"|: A uspewahite Weinpiter rand um den Kalteremses und

bei Epgran

Lrmte Ende September bis Anfang Oktober
Weinbereitune: Sorghiltip amseewihltes Traubengut, traditionslle

Rotweinvergirung, Beifung in grofien BEichenholefésem
Charaliterzeuk: Farbe: helles, leuchtendes Ruhinrot
Greruch: fidn sarter Biftermundelton, Dbt nack
Kirwchen und rown Besren
Geschmack: leichter, fruchtiper und ansenchmer
Geschmack, mit mulder Sdure
Aulkohol: 125" %vod

Restencker: A7 el
ServIErTEr peratin H-16C
Anpassung: ou allen Vompesen, besomders zu Speck und Wasst, zu

Fasts, weibem Fleisch, Geflipel und mildem Eisi

* Je-nach Tabrgang kismen die analytschen Werte leicht variieren

Varieta: Schiava grossa, gentile e grig

Zomn di coltivegione: . vignet scelti nei pressi di Caldaro ed Appiano
Viendemmin: o ottohre

Vinificazkme: fermentasione woolica tradirionabe in vasche d acciaio,

" o
AveCCIlarmenio n ]J.J'.'.J TUVETE C J.|-Iu'..1:'.|-'_r|1-.J n

Kalterersee buttiglia
" {_aratteristiche: Colore: rosso rabing chiaro
L;I'gn dl Cﬂ[darﬂ Sentore; [egirers, elegunte Fruttato merbsda con whi
pricevile frescherza

Sapore fiero, decoo, con elegant tanfan vellutay

Adoal: 12,5 Sy

Zuccheri residui 375

Temperatura di servizio: [4-16 *C

Abbinamento con pasts, carne binnco, {ormag, Pt k & galumi

aatl mnalitcl posseno vartate leggemente secondo Lannnm

s Halfano 14 i Pates Grpad,o2 | Tele+39 0471 25

kel LeRer BOZEN o, Lasbw, L HNCESD ' Gmﬁ

infoikellereibozen.com | infodicantinabolzano.com | wwiw kellereibozen.com | www.cantinabolrsno.com

I fSteuer e | Bart WA Cod e TOO0IZ !




Rosso di Montalcino Castello Banfi

IO

Die Rorweine aus Montaleino

HERSTELLUNGSGEBIE]

Gutseigene Weinberge, in Hilgellagen im Silden der
Gemeinde Montaleino
Flahe: 100 Meter {iber dem Meeresspiegel.

Lage: Hligel

TRAUBENSORTEN

0% Sangiovese, aus eigener Selektion.

HERSTELLUNGSMETHODL

Die auvsgewihhen Trauben werden bei  kontrollierter
Femperatur in den Horizon-Bottichen aus Stahl und Holz
einer mittellangen Maischeglirung (7-10 Tage) unterzogen
Nach dem Holzaushau von 10-12 Monaten, teilweise in
Barrigues und teilweise in groflen Eichenfissern, erfolgt dic

unschliefende Flaschenruhe fiir wenere 6 Monate

THE WINEMAKER COMMEN

Ein grolier Klassiker des Gebiets von Montalcino und Banf.
Er vereint die’ Eleganz und die tvpischen Solididr seines
preisgekriinten  Bruders, des  Brunello. mit  ener
Unmittelbarkeit und Frische. die den Wein so vielseitg
macht, wic ¢s nur wenige andere sind. Sofort gemieBbar,

kann aber auch eine lange Lagerung bestehen

50 di Montaletno
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MEZZACORO!

TEROLDEGO
ROTALIANG

TEROLDEGO ROTALIANO

DOC

Vitigne autoctono della Plana Rotaliana, dove acguisisce 18 forza = e
wirtl del terrenc che, Insleme alla curn dei soci Meiiacarons, e fanna

crgccaErg

ZOMNA D PRODUZIOME
Mezzacorona coftiva guesta varietd esclusivarmenie nella Plamns

Rotaltana in Trentina

CARATTERISTICHE ODRGANOLETTICHE

Princips del winl trenting, dal colore rosso mibinog @ W gusto welluTato,
con note di frutti dl bosco,

GRADCD ALCCH 1C0

12,5%

ABBIMNAMENTI

Mtimo accompagnamento ad arrosti, grigliate & formaggl staglonati

TEMPERATURA D SERWVIZIO

110"

Der Weinstock IS5t im Hotialanagebiot heimiach, wo ar mit der Kraft und
Cualitat des Bodens gut wachsen und gedelhen kanm; und in der
Kellerel Meziocorona gul rellen kann

PRODLUKTIOMNSSOMNE

e Kollaral kulthviert diese axkiusive Variante in der Rotallanea-Ebene in
rrenting

ORGANISCHER KARAKTER

Das Prinecip der Weine gus dem Trentino ist, die rabinrote Farbe, der
samtgeschmack und mit sdner Note Waldfrichte

ALEOHOLGEHMALT

1E,5%

EMPFELLING

Gut geeignet fur gerdstetes und gegrilltes Fleisch und reifem Kase

SERVIERTEMIPERTLIR

16-18 °C



BROZEN
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Sudtirol | Alto Adege

BLAUBURGUNDER
PINOT NERO

kel lener BOZEN Gex ki, gy [CANTING PRODUTIORT BOLZANG o

=i T |

prrs

BOZEN

BOLLEMND

Blauburgunder | Pinot Nero DOC

Rebiorte:

Anbaugebien:

Ermtes

Wisinbereitung:

Charakterstik:

Adkahaol
Restrucker
Serviertemperatur
AR FUNE:

Blauburgunder

Warme und gut belubete Hugellapen swischen

250 und 300 Metermn G M, i Mazzon: am Ritten wnd
in Oberleitach sul 300 ks 750 Metermn @.d.M
September

Che Mudsche wird im Stahlfas vereoren, ein Tl davon

reift Hir sinen Eurten Zeitraum im Holzfass

Ceorocht truchtig und Blumeg, moch roten Bidmchen,
Himbeeren, Pllaumen und Vedchen mit enem leichten
wirrzigen Lakmtzton

Cresclmack: vollmundiz, fruchibetant, samtig

mittelkrlifng mit lechter Gerbstoffstrukig

13* Sl
i Fm M
§2 g

16-18 *C
Rindfersch, Lamm, Wi ldge flige] wie Ente oder Fasam,

U reilem Kise

e tutch Jahrgnng kinnen die analytischen Werte leicht varlderen

Warieta:

Fona di coltivasione:

Vendemimia:

Vinificazione:

Caratterstivche:

Adeol:

Lawochen residug

Temperatuen Ji servigio: [6-18 %

A hhinamento:

* | dati amaliricl pussscd

3100 S en B ol ano |- Grivsarplate Prages Ooied 2 | Telysa

infolkelloroibozen. com | infelicantmabolzano com T wass

rateuer N | Part vy

kellereibozen cam | vwww cantinabalzans, cam
= fise, MO0 21460

Pinet Mer

Sit caldi e ben ventilati tra | 2530 e M mal.m &
Marzon, dl Renon = a Laimgo dai 50 &« 750 m s.l.m
sertarhre

Il mestes sdene fermentato 10 acciaw, wris parte matura
per breve tempo in bott di rovers

Colore misso mihing

Lentore: fnettato ¢ Horale, di aliege, lampon, pragne,
viabe, bepgera mota di Bgudrizia @ spede

b O ruttato, v '.|| s4atn -.|: ||'|-".‘|I.' SLUTTHNE & Tannectn
| 3* Fwnl

4.2° g/l

con came i manzo, selvagging da pruma & formagg
semistagionat

v FaFare eghermien e seondidbs | annats

FEARY L Fae +39 0

W




BOZEN

BOLEAND

Lagrein Gneser DOC

Collection . Baron

Rebsorte Lagrein
Anbaugehict: Wesngut des Basrons Carl Evel i Gries bei Bogen suf 250
m a.d M, warmer, lockerer sandiger Schwemmboden

Ermte Ende September his Mine Okuwober

Wemberitung Mach der traditionellen Rotwetnversanme im Stk
reift der junge Wern fiar 12 Momate im grofien
Bichenfuss und anschlisbend in der Flasche weiter

Chuornhteristik Farba: titensives, dunkie Rubinrot mit vieleten
Reflex
Geruchu blumig nach Veellchen und Rowen. fruchtig nach
dunklen Beeren. worag und mineralisch nach [ sichier
Erde, tvpische Kakaonoten

; Geschmack: Elerant und rund mat amtigen anninen

{] 1. L E E T J D und typsscher Siure
L : j‘r knhal: 13,0 vl
Resteucker: $. g

serviertemperatur: 16-15 %

Anpassung: zu pegrilitern und gebratenem Fleish, Wildeerichien

und zu wiireigemn Harthdse

SUTIROL - ALTEY ADICE

- he nich Tabrgang koanen die amalytischen Wierte lescht varieren
LAGREIN | e
U RIESER
| - .
| Variets: Lagrein
| Zoma di coltivazione:  vigneto del barone Carl Eyel 0 250 m 5.1.m., terrena

sabbvosn & caldo

Vendesmmia: da fine di =mibre a metd di ottobes

Vinificazioe: fermentiusione alcolica tradétomale in vasche d acciain
invecchinmsent per circs wa anno in botti rovere
affinemento in bottiglia

Caraneristiche: Colore: rmsso rubino inenso, con rifles sodoce
Bentore: fruttato di amarens o PrsETA florale, EPeriato &

minerale, tpiche note di

AL AL

Sapore: slegante = morbido con tannind vellitat @ una
tpics acidit

Abcol: 13,0% Mgl

Fuechert resdelui 4.2% gl

Tempermiura di serdzio: 16-18

Abhinamento carne alla grighia o arrosto. sely aggina e formaggl

stagsonatl

* | datt amabiticl possone variare legpermmicnie secands Fannat

KeLLeRer BOZEN pos. Lanbw, fos [CANLING pRODULLORT BOLZANG
] sarplate, Piases Gaies -2 1 Talm 1270909 | F

=13 nellur--lh an.com | infod@cantinabolzanocom | wissw. hupmh_m.l" eam | www cantinabialzng, o
g e Pyt WA 4




BOZEN
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Merlot DOC

Collection . Otto Graf Huvn

Rebsoite: Merlot

Anbaupeliet: wanme, sonnenesponierte Weinberge aul verwittestem
Perpliyr; 250 - 300 Meter t.d M

Ernte: Ende September bis Mitte Oikinber

Wednbereitung: Mach der traditionellen Rotwein erparung im Stahifas

reift der junge Wetn far 12 Monate im grofen

Eichenfuss und anschliefiend in der Flische Wi ler

Charalcteristik: Fasbe: dunkles Rubinrot bis Granatroi

Lreruch: frechtip nach Brombesren und Waldbeere i,

It hte Grewdirzs

. virlmiin

Ureschmack: elepant, feinfruch

. rrak

eleganten, sanfen Gerbstoff
IL"'.I.IFH"I 14 {7 4 '\-".'i
Restrucker Rl

Servierternperaiue 615"
Anpassummg; & kraftigen Fleischgerichten, mit gegrtlltem dundden
Fleisch, Wild ‘Wikdg

' B
COILLEL | g WLIEERRGCTT [ HSE
I " Je nach Juhrgarig konnen die snafvtischen Werte Teickt + wHaeren

SUDTIREH. - ALTO ADIGE

WERLCYS F

Varketa: Merlm

Lona di coltivizione:  pendi cald « solegghat wa suoli erosiva di onigine
porhnce, tra | 250 & 3000 m

Vendemmia: da fine settembre 8 meta ottabre

Vinifcazione fermentazone aloolica tradizionale in vasche d'sccinie.
mvecchiamentu PET CIRCE UN anno in Dol rovers e
afhinamento in hottiglia

Carntteristiche: Colore: rosso rubing intenso con riftes eranat

Senbane: inuttato ¢ mose e frutt di bosco, legrere note
Speitiaty
dipore: clegante, dhrutturate, con merbidi &d dlegant
lanmin

Adval: 1 4,00" K

Luccheri residut: 38" g

lemperaturn df servizie: 16-18 *C

Abbinamentn; com cannt rosse, sels agEina @ forrmageio sta glonato

* I dati enalitcs possono viriares lemrermenite sece ndo 'atnaea

kl"' LERET BOZENGon: Lan b, g, | CANDING PRODULLORT BOLZANG s Ty

resarplat Mazra Giie [ ; B0 |

foy P nlll.-n--b-::-uﬂ £am F -nfn-:lran'rmahnhanu corm | s, 'i,E'HE-rell;-;._Fln oo | v
Mt S taoeride I'Pact W ?
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BOZEN

BOLEaND

Cabernet DOC

Riserva Collection . Otto Craf ] luyn

Rubseorte vorwiegend Cabemet Soavignon, vnd Cabérnet Frane

Anberiagehiet wirme, sennenexponierie Weinberge auf verwitiertem
i:'.;\r'_-.|'::_-| FE0 = 300 Mbister1 d 5|

Ernie; Mlitte Bis Ende Oktober

Wesinbereitung: Mach der traditonellen Rotwe invergirung im Stohlfa

reift der junge Wetn fiir |2 Mosate im grofien

!...L :'u.':ll’;'\.'- el TR !'EI-"':-I"n-'l v S Flust _::-' WEelleT
Chaorakieristik; Farbe: dupkles imensives Rubin
Creruch: frochng und bhermp nach schwarsen

Fohannisherrén, Brombeeren, Pr iselbecten, sowle
Wedlchen und roten Rosen, Zarthittenschakolade und
n Mot

T femen wilrzg

Creschanack: kriftiger, imtensiver, aber o nroch elegantes
Wein et feinen Tansinen and st Frische

cob kRS NigR

Alkohaol 14,5% Hval
Restrucker: 3,0° @
Serviertomperatur G180
Anpassing: kriftige Fleiwhgerichie, gegrillt oder gebraten, zu Wild
unid geschmorten Braten

1 die snalyHschen Werte |elcht vasiieren

SUDTIROI FR CABERNET ¢ mach
RISFRVA

Virieds: prevalentemente Cabernet Sawvignon, & Cabernet Frane

Foma di |:'|'||1j'|-'.:|2|'.'|l:l|:ll'. PR alei = -|-. ERlata su Ik.,-ui| e o O
porfirica, tra § 250 - 300 m e, Lm.

Vendemmia: macta & tine otiohre

Vinhcazione fermentazione akcolicn tradizipnale 1n vasche & sccinn
|.'|'.-.'u'|'.'--|'1l ALD e Circw Um aRfD in I"I:.";l Fove e e
atftnamento in bottielia

Caratteristichs Colore: rosso rubing intenss con nfles granato

i '
Sentore: (ruttato foreale, con mhes nern e, reertilli

viala & rose ragse. cioccolats fondente & wng fime nota
spernlia
Sapore; vino forte, intenso, elegante, di tna Bne
SUUNTHTa Eamnica

Alcol 14,5* Hoenl

Fuccheri residui 3.0 g4

Temperstera i servizio: 16-18 °C

Abbmamentao: carmi rosse, alln grighn o brasate, prandl prosts o

--\.'i'- dgEInn

dati analrti possono variare leppernente secando |an

e LLEROF BOZEN gom Lo, o, - Canting PRODULLORT Rolsano «
II.r|.'-:n| TRl leaﬁl ..?|rr-| &y LG LFax + 39047 [[F

infosikellareibbren.cam | m{nu antinabolzano.com | wwe kﬂhruuhnﬁer- |:|;|rn| waaw cantinabolzano. com
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erehrer Crast, Sie halhien den Schiisses
zu giner Schatrtrube in Threr Hand, ei-
nen Wepgwelser duch zu den Rostbar-
keimten und  Kostlichkeiten  ihres In-
halts: Qualitdtswein aus S0dtiral

Al wie cdie Zeit i der Weainbag in
dicsem Land, seing Spuren verlicren
sbch im Dunkel der "l-l\.'lth‘\.l_th.htn_. und s manches
Preished war auf Ratiens Rebensall schon gesungen
ehe rimische Legionen ihre Feldzeichen in dicse Erde
pllanzten. Daf nicht wemger als zwoll Bistimer und
A Hochstilte n stddeuschen Landen zar Zeit Karls
des Grofen dem Wein nus den Rebgirien an Etsch
und Eisack den Yorzug gaben, soll picht wnerwihn
bleiben

Euliur und Wem waren mmer schon untrennbar mit-
cinamder verbunden. Und so tst der Weinbao immer
noeh kulour- wund Jandschaftspriigend in Sadtirol, un-
vermindert groll such die Zahl derer, die scine Er-
zeugnizse zu schitzen und o gemelen wissen

e Sonne kBl dieses Land am Sudhang der Alpen
nmicht wemieer als achizehnhundert Stunden im Jahres-
mitie |, e Erde aui den santl :.q.'!'.mn}.'-.'ndc':- Iiutl_.:ln.
aber auwch dic sandigen Boden in den Miederungen
sind rebenfreundlich. Kein Wuander also, dafd aul nels-
tv kleiner Anbauflichs i Sadurol wérden heule
5,160 ha weinbaulich genutzr ein wahres Rebenpa-
radies enstanden ist; in keinem anderen Weinbauge-
Bict der Welt findet sich gine mit Sddtiral -.ffg_ln-:ehl"-.l-
re Sonenvielfalt

Wehlipdsmam Gin Killoesie | R T
PR v pgn ot Cikisen

Wime limbecape groagmd Lake of Kaeen i slilsr

Neben klassischen Rebsorten, dee i der eweiten Hill-
e dess vergangenen Juhrhunderts dus anderen Wein-
lanadschifien nach Stdtirel verpllinzt wurden, stehen

QUALITATSWEINE

auch dren simheimsche Sorien m Anbau: der Yer-
natsch mit all seinen Spielarten und der Lagrein bei
den roten, der Gewlrzraminer bet den weilbben Wei-
nen

Fueriemnaiaf g

Stdtrel st pwar ein klussischer Roltweinproduzent,
dienn schlselhich sind BP% seiner put SO0 (60 bl zu
beziffernden Jahresproduktion Rotweing, doch [inden
sich auch unter den verbleibenden 209% an Werlwei-
fen hervorragende Kreszenzen

Mahezu die gesamie Rebfliche des Landes kann heute
gesetzliche Schutzbestrmmungen in Anspruch nehmen,
und runde B0 der aus dicsen Wachstiimern gekelter-
ten Weine [Ghren die vom Staat verlichene Schutzbe-
peichnung D.0O,C. (., Denominazione di Orgine Cons
trollata™, #u deutsch |, Cualitatswein bestimmier An-
baugebicte™ ) m Wappen

Lange Jakre haben Sudtirols Weinbauern und thre In-
teressenvertretungen, allen voran die Handels-, Indu-
sirte-, Handwerks- und Landwirtschaliskammer, die
auch SOdrirals Weaabergralle fihrt, um die offinelle
Ancrkennung_des i_|r~pr1.ﬁg~u-.hum.,~r gekimpft. Damit
sind Anbau, Erzeugung und Vermarkiung von Weinen
aus bestimmien und genau abgegrenzien Gebieten
strengen Regeln unterworfen, dercn Einhaltung Gber-
wacht wird. So gibt es u.a. exakte Vorschrifien Gber
Héchstertrag und natdrhche Mindestgradation, Far
den Produzenten stellt dies cinen wnﬁmm:n Schutz
vor dem MiBbrauch der Urprungsbezeichnung, fir den
Konsumenten eine sichere Garante Tir die Herkuni
des Weines dar, Die DLOC, « Regelung hai sowch
fiir Weine aus bestimmien Lagen, sogeniannle Lagen-
weine wic Kalterersee. 5t. Magdalener, Meraner und
Borner Leiten Gultigken als fuch fiir Weine, die aus
bestimmisn Rebsonen gekeltert werden, sogenannte
Sortenweine, wie 2.B. Weilburgunder, Gewurrtrami-
ner, dilvaner. Blauburgundér und andere, wober der
sortenbezeichnung  jeweils eine  Ursprungsbezeich-
nung, B Terduner, Esacktaler, Stduroler usw. als
wesentlicher Bestundtenl beigefagt ist

- SUDTIROL
_( ALTO ADIGE

II'|_'|. / r % {




Zum Begriff Lagenwein ist erganzend zu vermerken,
daB Sadtirols Lagenweine, eben Kalterersee, St. Mag-
dalener, Meraner und Bozner Leiten fast ausschlieB-
lich aus Trauben der Rebsorte oder besser gesagt: der
Rebsortenfamilie Vernatsch gekeltert werden. Dal} sie
sich trotzdem voneinander sowohl in Farbe, Bouquet
und Korperfiille unterscheiden, liegt an der unter-
schiedlichen Beschaffenheit der Boden, auf denen sie
gedeihen.

Im besonderen sind es zwei, allen Sidtiroler Weinen
gemeinsame Eigenschaften, die ihnen einen festen
Platz bei Weinfreunden und Weinkennern sichern:
ihre besondere Vertraglichkeit und ihre Bekommlich-
keit. Sie sind trocken und dennoch mild. Die Rotwei-
ne zeichnen sich besonders durch ihren niedrigen Sau-
re- und Gerbsauregehalt aus.

Und noch eine Besonderheit verdient Beachtung: Siid-
tirols Weine sind bis auf wenige Ausnahmen sechs
Monate nach der Kelterung genuBreif und schmecken
jung getrunken am besten.

Offnen Sie nun die Schatztruhe und freuen Sie sich,
eingedenk der alttestamentlichen Weisheit und Wahr-
heit: ,,Was ist das fiir ein Leben, wenn man keinen
Wein hat, der doch von Anfang an zur Freude ge-
schaffen wurde?”’

(Foto: Hauser)
Weinlese ,,Wimmet™” in Sudtirol
Vendemmia in Alto Adige
Grape harvest in South Tyrol

(Foto: Peter)
Der Flurwichter ,.Saltner™
La guardia campestre
Vineyard watchman

gregio Signore, gentile ospite! Ci é gra-
dito sottoporLe, come mappa di un au-
tentico tesoro, la guida ai vini di quali-
ta dell’Alto Adige.

In questa terra fra i monti la coltura
della vite ha origini che si perdono nel-
la preistoria. Il vino retico era celebrato
in carmi e canti ancor prima che i legionari di Druso
piantassero in queste valli le insegne di Roma. All’epo-
ca di Carlo Magno una dozzina di episcopati e non
meno di 60 monasteri della Germania meridionale trae-
vano il vino per le loro tavole dalla Val d’Adige e dalla
Val d'Isarco.

La coltura della vite accompagno sempre il cammino
dell’'umana civilta, e ancor oggi essa concorre larga-
mente a plasmare la fisionomia culturale non meno che
il paesaggio agricolo dell’Alto Adige. [ suoi prodotti
incontrano sempre il favore di un vastissimo pubblico
di amatori ed acquirenti. In queste contrade viticole

(Foto: Tappeiner)

Vielfalt der Sudtiroler Rotweine im typischen Kostglas
Pluralita dei rossi dell’ Alto Adige nel tipico bicchiere d’assaggio
Variety of South Tyrolean red wines in typical tasting glass

sul versante meridionale della catena alpina, milleotto-
cento ore di sole fanno maturare anno per anno i grap-
poli entro la geometrica trama dei pergolati; propizia
alla vite ¢ la terra sulle morbide ondulazioni delle falde
montane, ma anche sui terreni alluvionali del fondoval-
le. Non deve percio stupire se su un’area complessiva
relativamente limitata (le superfici a vigneto assomma-
no oggi in Alto Adige a 5160 ettari) si é creato un
autentico paradiso della vite: in nessun’altra regione del
mondo si riscontra infatti un’eguale molteplicita di viti-
gni. Accanto alle varieta classiche, importate nella se-
conda meta del secolo scorso da altri paesi, vengono
ancora largamente coltivate anche tre varieta autoctone,
due rosse — la Schiava (Vernatsch), con le sue nume-
rose sottospecie, e il Lagrein — e una bianca, il Trami-
ner. Quattro quinti della produzione vinicola altoatesi-
na, che si aggira sui 600.000 ettolitri all’anno, sono
rappresentati da vini rossi, ma anche tra i bianchi figu-
rano vini di alto pregio.

Oggi quasi tutta la superficie viticola dell’Alto Adige
é coperta da tutela giuridica e I'80% della relativa pro-
duzione enologica puo pregiarsi della «denomiazione
di origine controllata» (D.O.C.) ai sensi delle leggi na-
zionali. Cio é frutto di lunghe procedure e vertenze
sostenute dai viticoltori altoatesini attraverso gli enti che
ne curano gli interessi, in primo luogo la Camera di
Commercio, Industria, Artigianato e Agricoltura di
Bolzano, la quale cura I'albo provinciale dei vigneti.

In tal modo l'intero ciclo della produzione vitivinicola,
dal vigneto alla vinificazione e allo smercio, é soggetto
ad una rigorosa regolamentazione e a severi controlli,
ad esempio, sui quantitativi massimali consentiti o sul
prescritto contenuto minimo di zuccheri naturali. Cosi
i produttori sono efficacemente protetti contro ogni
abuso della denominazione d'origine, e al consumatore

QUALITATSWEINE SUDTIROL

VINFDOC ALTO ADIGE



viene garantita la ge-
nuinita del prodotto
acquistato. La deno-
minazione  d’origine
controllata puo riferir-
si o a determinate
zone di provenienza,
come per i vini Lago
di Caldaro, S. Madda-
lena, Meranese di Col-
lina e Colli di Bolza-
no, oppure ai vini che
portano il nome da
particolari vitigni,
come il Pinot bianco
(Weif3burgunder), il
Traminer  aromatico
(Gewiirztraminer), il
Silvaner, il Pinot nero
(Blauburgunder)  ed
altri. In questo secon-
do caso al nome del
vitigno  si  aggiunge
l'indicazione della
zona di provenienza; abbiamo cosi ad esempio, il Pi-
not bianco di Terlano, il Silvaner della Val d'Isarco,
il Tramineraromatico dell'Alto Adige, il Pinot nero
dell’Alto Adige ecc. Per i vini del primo gruppo é da
aggiungere che essi provengono quasi esclusivamente
da vitigni della famiglia delle Schiave (o Vernatsch),
le differenze organolettiche (colore, profumo, corposita
ecc.) che li distinguono ['un dall’altro dipendono in
questo caso dalla diversa costituzione dei terreni.

Tutti i vini dell' Alto Adige hanno in comune due pregi
che assicurano loro il costante favore degli intenditori
e dei consumatori esigenti: 'ottima digeribilita e i salu-
tari effetti sull’organismo. Essi sono secchi e hanno un
basso tenore di acidi, ed i rossi anche di tannino. E
un’'altra proprieta ancora merita un cenno: salvo poche
eccezioni, [ vini dell’Alto Adige sono gia maturi sei
mesi dopo la vinificazione e risultano piu gradevoli da
giovani.

Apra dunque in letizia lo scrigno del tesoro, memore
dell’antico detto: «Che vita sarebbe mai la nostra senza
il vino, creato sin dai primordi per la gioia del genere
umano!».

(Foto  Gostner)

Altes geschnitztes FaB
Vecchio fusto intagliato
Old hand-carved cask

ear Guest, You are holding the key
to a treasure trove, a guide to the deli-
cacies and delights of its content:
Wine from South Tirol.
The origins of vine-growing in this Al-
pine region are lost in the darkness of
' prehistory, though Rhaetian wine was
renowned in poems and songs before the Roman le-
gions planted their banners in these valleys. By the

time of Charlemagne, who died in 814 A.D., a dozen
bishoprics and no less than 60 monasteries in Southern
Germany were taking all their wine requirements from
the Etsch/Adige and Eisack valleys.

The cultivation of the vine has always accompanied
the advance of civilization and even today it plays a
large part in moulding South Tirol's cultural features
and landscape. The produce of its vineyards never
ceases to find new admirers throughout the world.
These southern slopes of the Alps are blessed with
over 1,800 hours of sunshine per year and the earth
of the steep or undulating hills is perfect for vine-
growing, as are the sandy soils in the valley floors.
No wonder a veritable vine paradise has been created
here in a relatively limited area — South Tirol's vi-
neyard area boasts 5,160 hectares or 12,745 acres —
and the variety of wines is nothing short of incredible.
Besides the classic grape varieties introduced during
the last century mainly from France and Germany,
three native varieties are grown: the Vernatsch/Schia-
va vine with its subvarieties and Lagrein among the
reds and Gewiirztraminer among white varieties. Al-
though South Tirol is traditionally red wine country
— 80% of the annual production equal to 80,000,000
bottles is red wine — some of the most exciting disco-
veries are to be made among the whites.

(Foto: Gostner)

Gotischer Keller
Cantina gouca
Gothic cellar

State law controls the production of almost the whole
of South Tirol's vineyard area to guard against misuse
of prestigious names and to set high minimum stan-
dards. Such wines, about 80% of the annual produc-
tion, can be recognized by the words «denominazione
di origine controllata» on their labels (D.O.C.) after
the name of the wine and this corresponds roughly
to the French «appellation controlée». The high per-
centage of controlled appellation of origin wine in
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South Tirol is an achievement unrivalled by any other
province of Italy and is the result of a long struggle
in official circles by wine producers and their repre-
sentatives, mainly the Bozen/Bolzano Chamber of
Commerce, which also keeps the vineyard register. By
this means the growing, production and marketing of
wines from clearly defined areas is subject to strict
and rigorously enforced regulations. They prescribe
for example the minimum degree of ripeness in the
grapes, usually expressed in sugar content, and the
maximum amount of wine which can be made from
a given area of vineyard. This affords effective protec-
tion for the producer by preventing misuse of names
of origin, and gives the consumer the guarantee that
the wine really does come from where the label says.
These «D.O.C.» regulations cover both wines named
after places of origin, so called generic wines like Kal-
terer, St. Magdalener, Meraner, Bozner Leiten, and
those named after grape varieties, called varietal wi-
nes. These include Gewiirztraminer, Pinot Blanc
(Weissburgunder), Sylvaner etc., though in this case
an appellation of origin must also be used, in combi-
nations like Siidtiroler Gewiirztraminer (Gewiirztrami-

(Foto: Hauser)

Weinbau im Uberetsch
Viticoltura nell’Oltradige
Wine-growing around Eppan/Appiano

ner from South Tirol), Eisacktaler Sylvaner (Sylvaner
from the Eisack Valley), Terlaner Sauvignon (Sauvi-
gnon from the area around Terlan) etc. South Tirol’s
generic wines, ie those named after a town or area
without mentioning the grape variety, are almost ex-
clusively made from the Vernatsch/Schiava grape and
its subvarieties, but differ from eachother according
to climate, steepness and direction of vineyard and
soil make-up. For example St. Magdalener is usually
darker in colour with more body and velvety texture
than Kalterer, grown about 15 miles away, which is
often lighter, more elegant with an appealing fresh
fruit flavour.

All of these generic wines have two characteristics in
common which assure them continued allegiance
amongst wine-lovers, namely their digestibility and
wholesomeness. They are dry and easy to drink, low
in acidity with little tannin, the substance which makes
many red wines seem tough and coarse. They are

usually ready to drink only six months after the har-
vest and are best drunk young, when they retain their
youthful freshness.

Open this treasure chest, dear Guest, and enjoy what
you find, perhaps with the old proverb in mind:
“What is life without wine, which from the beginning
was created for man’s joy and comfort™.

Empfohlene Serviertemperaturen
Temperature di servizio consigliate
Recommanded drinking temperatures

Dessertweine
) Vini da dessert 5-6°
Dessert wines

Sekte

Spumanti 6-8°
Sparkling wines

Weillweine

Vini bianchi

White wines

Rosé (Kretzer)

Rosati

Rosé

Rotweine mit elegantem Korper
Rossi con corpo elegante
Light-bodied red wines

Rotweine mit markantem Korper
Rossi con corpo marcato
Full-bodied red wines

Schwere, gelagerte Rotweine
Rossi di gran corpo, invecchiati
Full, mature red wines

8-10°

10-12°

12-14°

14-16°

16-18°
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